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Agenda

« Bakgrunn
 Prioriterte egenskaper for differensiering

« Beskrivelse av to planlagte aktivitetspakker:
— Utfordringer
— Malsetninger
— Delaktiviteter
— Status

« Framdriftsplan
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Bakgrunn

« Mgte pa Gardermoeni 5. juni 2009
— Representanter fra Nofima, naeringen og FHL/FHF
— Status pa instrumentell sortering / differensiering presentert
— Valgte ut viktige parametre for differensiering

 Filetforum laks pa Hell 17-18 juni 2009
— Valgte kvalitetsparametere ble presentert
— Farste utkast til hovedprosjekt

« Basert pa disse to mgtene og videre diskusjon med FHL/FHF er
en prosjektbeskrivelse utarbeidet

ﬂNofima
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Utvalgte kvalitetsparametre

« Fokuserer kun pafilet

« Aktivitet 1: Farge
— Opplevd farge og pigmentinnhold
— Pavise og skille melanin og blod
— @ke forstaelse av fargeutvikling

« Aktivitet 2: Bein
— Dokumentere ytelse av eksisterende teknologi for
automatisk pavisning av bein
— Videreutvikling av teknologi
— Automatisk trimming av utvalgte omrader pa filet

ﬂNofima
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Aktivitet 1. Farge / pigmentering
Utfordringer

» De stgrste utfordringene er

— Fargevariasjon:
« Ujevn farge / skjolding
* Individvariasjoner

— Fargetap:
« Under prosessering
« Under lagring og transport

— Opplevd farge kontra pigmentinnhold
« Hva bidrar til opplevd farge? Lysspredningsegenskaper?
« Hvordan forutsi fargetapet?

« Kan vi male og bedre forsta hvordan ulik prosessering
pavirker fargetap?

ﬂNofima
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Aktivitet 1. Farge / pigmentering

Malsetninger

 Utvikle instrumentell sortering av fileter basert pa farge
— Styre pakking av fersk filet
— Sortere rastoff inn mot rayking
— Pavise ujevn farge / skjolding

« Maling av melanin og blodflekker pa og inni filet
— Mulig a skille blod og melanin ogsa etter prosessering

—————————————— ﬂNofima
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Aktivitet 1. Farge / pigmentering

Delaktiviteter

1. Kartlegge krav til romlig og spektral opplgsning for pavisning av
blod og melanin

2. Formulere og teste hypoteser for opplevd farge og fargeutvikling
3. Modellere fargeutvikling under lagring/prosessering
4. Utvikle system for maling av farge, blod og melanin i filet

5. Industritest

ﬂ ofima
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Aktivitet 1 : Farge / pigmentering

Status - Instrumentering for farge/pigment

« Kommersielt produkt

— Kan gjeres on-line der bade gjennomsnittlig pigment,
pigmentfordeling, farge og fargefordeling kan males

— Basert pa synlig spektroskopi pa bildeniva

Visuell farge Pigment (astax.)

10 20 30 40 &0 &0
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Aktivitet 1 : Farge / pigmentering

Status - Maling av spredingsegenskaper

22.10.2009

Forskningsverktay

— Under utvikling av stipendiat

ved Nofima Mat

— Viktig bidrag for forstaelse

av opplevd farge

— Vil veere et viktig bidrag for
modellering av fargeutviking

Filetforum laks — Gardermoen, 20 oktober 2009
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gkendelysspredning

okende pigmentkons.

P
<«

Fargei laks = pigment + lysspredning
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Aktivitet 1. Farge / pigmentering

Status - Blod og melanin

« Under utvikling

- Baserer seg pa hayopplgselig avbildende spektroskopi og
kunnskapsbasert analyse
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Aktivitet 1. Farge / pigmentering

Status - Blod og melanin

Blod markert med rgdt — melanin som grgnt

1 dag gammel filet og rokt filet Jf Nofima
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Aktivitet 1. Farge / pigmentering

Status - Blod og melanin

Blod markert med rgdt — melanin som grgnt

7 dagers fileter J/ Nofima
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Aktivitet 2: Rgntgenbasert beinkontroll
Utfordringer

« Pavisning av bein og beinfragmenter

« Generelt sett er det et problem med bein som star igjen i nakken
og avslitte bein

* Pre-rigor filetering med kutting av bein ved skinnet gker
sannsynlighet for beinfragmenter inni filet. Umulig a pavise ved
manuell inspeksjon.

—————————————— ﬂNofima
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Aktivitet 2: Rgntgenbasert beinkontroll
Malsetninger og delaktiviteter

« Dokumentere ytelse til SensorX, Marel Food Systems

« Gieventuelle anbefalinger pa nadvendige forbedringer, og etter
endring av utstyr, dokumentere at tilstrekkelig ytelse er oppnadd

« Utarbeide anbefalinger for implementering av trimming i nakke
basert pa rgntgenbilde

* |ndustritest

——————————————— ﬂNofima
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Aktivitet 2: Rgntgenbasert beinkontroll
Status - Instrumentering

« Kommersielt produkt; SensorX, Marel Food Systems

— Utarbeidet for hvitfisk (Diameter >= 0.3 mm, lengde >=
4mm). Denne kan forbedres (av Marel) ved a bytte sensor.

Cmarel

MAREL FOOD SYSTEMS
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Aktivitet 2: Rgntgenbasert beinkontroll
Status - Automatisk trimming i nakke

« Kan deteksjon kombineres med automatisk '
_E

trimming i nakke?
— Vil redusere behov for manuell trimming

— Filetene kan ga i en loop slik at de
kontrolleres pa nytt S

removal.

Etter rantgeninspeksjon blir filetene med
gjenstaende bein plukket ut for trimming ’
— Operatar far opp et bilde av fileten med .

markerte bein

Bonefree fillets continue on to their final destination.

ﬂNofima
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Framdriftsplan

Prosjektperiode Fra 1.9.2009til 31.12.2013 2009 2010 2011
213 213 213

Aktivitet 1 — Farge og pigment

Kartlegge krav til opplgsning — blod og melanin

Formulere/teste hypoteser for opplevd X | X

farge/fargeutv.

Modellere fargeutvikling under X | X X | x

lagring/prosessering

Utvikle system for maling av blod og melanin i filet X | X X | x

Industritest

Aktivitet 2 — Beindeteksjon i laksefilet

Dokumentere ytelse til SensorX

Utarbeide anbefalinger for trimming i nakke X

Industritest X

22.10.2009
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