Feeding your

passion

for fish




4 kg industrifisk : 1 kg laks!
-sant eller usant?

Bergen, 20.11.2008
Sissel T. Susort
Produktsjef
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Kan vi bli netto fiskeprodusent?

Mengde fisk brukt i for

<

Mengde fisk produsert
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1 kg industrifisk : 1 kg laks _ (Fcr=1,1
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=76% av tilsatt olje

~ 30% olje=300g (tilsatt)
x1,1 (FCR)=330q olje

1 9 laks 1,1 kg laksefor
(20%FM+7,3%FO) SKRETTING




Hva er konsekvensen av a ha 1l < 1 ratio?

e reduserer avhengigheten av industrifisk
— laks far et bedre "beerekraft-image”
— lavere innhold av ugnskede stoffer

 er ikke ngdvendigvis mer baerekraftig
— avhenger av hva man erstatter med

* reduksjon i omega-3-fettsyrene EPA og DHA
— (enn sa lenge...)

 pavirker forpris/produksjonskost (kan sla begge

veier)
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lkke feil a bruke fiskemel og fiskeolje — sa
lenge de er basert pa baerekraftige fiskerier

 Leverandgrspesifikasjoner

1. Fiskeri regulert av offentlige myndigheter og ha begrensninger pa totalfangsten
2. Offentlig kontroll skal baseres pa vitenskapelig overvakning og vurdering

3. Hver leveranse ma falges av dokumentasjon pa hvilke fiskearter som er brukt
4. Marine ravarer skal ikke vaere produsert av truede fiskearter.

. Dokumentere hvilke fiskerier som vi benytter

Fig 4: Fiskearter i Skrettings fiskemel i 2007
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Mindre marine ravarer — mer for
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Fra 2004 til 2007 gkte Skretting lakseforproduksjonen med 27%.

| samme periode gikk forbruket av fiskemel ned med 7 % og
forbruket av fiskeolje med 6 %.
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Oppnadd ratio i 2007 (Skretting Norge):
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Hvordan har ratioen utviklet seq:

 Fagr 2002 (kun bruk av fiskeolje):
— 7:1 (forutsatt 5% fiskeoljeutbytte i industrifisk)
— 4.1 (forutsatt 8% fiskeoljeutbytte | industrifisk)

e 2002 (erstatning av ca 30% fiskeolje):
— 5:1 (forutsatt 5% fiskeoljeutbytte i industrifisk)
— 3:1 (forutsatt 8% fiskeoljeutbytte | industrifisk)

e 2007 (erstatning av ca 40% fiskeolje):
— 2,5:1 (erfaringstall: 8,2% fiskeoljeutbytte i industrifisk)

« 2008 hia (erstatning av opp til 60% fiskeolje):
— 1,9:1 (forutsatt: 8,2% fiskeoljeutbytte | industrifisk)

SKRETTIN@



Hittil: Fokus pa ressursavhengighet
Hva med ressursutnyttelse ?

 Mengde fiskeprotein forbrukt og produsert
 Mengde fiskeolje forbrukt og produsert
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Netto produsent av fisk, eller mer
presist - fiskeprotein
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Nar vi kommer under ca. 25% fiskemel i gjennomsnitt for a
produsere en kg laks vil vi produsere mer fiskeprot ein enn vi

forbruker. S N/‘G »






Konklusjon:
4 kg industrifisk : 1 kg laks
= usant!

-0g er kun en side av saken...
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